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Bierempfehlung des Monats
Ayinger Frühlingsbier

Untergärige, naturtrübe Saisonspezialität
Alkoholgehalt: 5,5 % Stammwürze: 12,8 ° 

0,5 l         4.30 €

TAGESSUPPE
RINDS  SUPPE                                              5.10
mit Kaspressknödl
SPARGELKREMSUPPE                              5.10
Spargeleinlage

KALTE GERICHTE & FISCH
SALATAUSWAHL LEBER                       
gebratene Kalbsleberstreifen | 
Balsamicodressing | Weißbrot                   16.00

SALATAUSWAHL FORELLE                      
gebratene Forellenstücke | Orangen-
Ingwerdressing | Weißbrot                         16.00

FORELLENFILET

gebraten | Hummerrahmsauce8, 23 | 
Kartoffelgratin | Gemüse                             21.90

DEFTIGES
KNÖDLGRÖSTL                                         11.90
Bratenfleisch | Rauchwurst | Spiegelei | 
Preiselbeeren

MILZWURST PANIERT
Bratensauce | Kartoffel-Gurkensalat       11.90

FLEISCHLOS
RAVIOLI
Mangold-Frischkäsefülle | Spargel | 
Bärlauchöl | Parmesan                             16.00

PORTION PÖRNBACHER SPARGEL          15.90
Sauce Hollandaise | Kartoffeln | 

2 STÜCK KASPRESSKNÖDL
Kräuterschmand | Salatgarnitur              13.90

   FLEISCHGERICHTE
  
  ½ OFENFRISCHES BRATHENDL
  Bratensauce | Semmelfülle
  Kartoffel-Gurkensalat             14.90

  SCHWEINSBRATEN (Schulter)
  Bockbiersauce | Kartoffel-
  knödl5| Sauerkraut                   12.90

  2 PAAR SCHWEINSWÜRSTL
  Sauerkraut | Semmel               9.90

  1 STÜCK KÄSEKRAINER
  Sauerkraut | Semmel               9.90

  OCHSENBACKERL
  Schmorsauce | Kartoffelpüree8 |
Blaukraut                                  17.90

  LAMMRAGOUT IN RAHM
  Kräuterknödl8,23 | Gemüse      16.90

  LAMMHAXERL
  Gemüseschmorsauce |   
Kartoffelgratin8 | Bärlauchöl |   
Artischocken                            17.90

  KALBSLEBER
  Kalbsleberscheiben in Bärlauch- 
butter gebraten | Kartoffelgratin |
  Gemüse                                  23.00

DESSERT (110 Gramm )

  KAISERSCHMARRN-VANILLEKREM
  Apfelmus                                  4.90
  
  MOUSSE AU CHOCOLAT          4.90
  (110 Gramm )
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Neuer Wein von Weingut Hummel Weinviertel 

Zweigelt Rosé 2022

Leuchtendes Rosa, in der Nase frische Erdbeerfrucht, am
Gaumen setzen sich die zarten Beerennoten fort, frisch und

saftig, Trinkvergnügen pur.

11,5 % vol trocken 
¼ l.   6.10 €

Hummelflug 2023
JUGENDLICH – FRUCHTIG – ELEGANT

50% Grüner Veltliner. 50% Müller Thurgau.
Die beiden Sorten ergänzen sich perfekt.

Der Veltliner zeigt sich fruchtig, spritzig, trinkfreudig. Der
Müller Thurgau verleiht dem Wein mit seiner feingliedrigen

Frucht & Saftigkeit seine Leichtigkeit.
¼ l.   5.90 €

Unser Mitbringsel aus dem Urlaub
Planteur

Planteur ist ein karibischer Cocktail aus Rum, Orangensaft,
Ananassaft, Grenadine gemixt mit Eis

0,25l 7.50 
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